Silvester Menii 2023

Hausgebackenes Brot aus der Dorf-Kiiche
mit dreierlei Dips (Ziegenkdse, Tomate und Gartenkrauter)

*kkkk

Junger, frisch gepfliickter Feldsalat
serviert mit wirzigem Friesisch Blue-Kase,
eingelegten Birnenstlicken und aromatischen Walnlssen

*kkkk

Kraftige Rinder-Consommé
mit feinster Einlage von Fladle-Streifen

*kkkk

Fruchtig-sauerliches Orangen-Sorbet
natirlich mit bestem Geldermann Sekt aufgegossen

*kkkk

Hausgemachte Hummer-Ravioli
an mariniertem Rucola und feinen Kirschtomaten

k*kkkk

Geschmorte Ochsenbackchen
auf feinem Kartoffel-Steckriiben-Plree,
verfeinert mit getrockneten Cranberries

k*kkkk

Fein-herbes Mousse von dunkler Schokolade,
in passender Begleitung
von ,beschwipsten” Rum-Kirschen

98,- Euro pro Person — auch vegetarisch moglich! Einfach Code scannen:




Silvester Menu 2023

Hausgebackenes Brot aus der Dorf-Kiiche
mit dreierlei Dips (Ziegenkase, Tomate und Gartenkrauter)

*kkkk

Junger, frisch gepfliickter Feldsalat
serviert mit wirzigem Friesisch Blue-Kase,
eingelegten Birnenstticken und aromatischen Walntssen

*kkkk

Kraftige Pilz-Consommé
mit feinster Einlage von Fladle-Streifen

k*kkkk

Fruchtig-herbes Sorbet von der Blutorange
mit bestem Geldermann Sekt aufgegossen

*kkkk

Hausgemachte Rote Bete Ravioli
an marinierter Roter Bete und cremigem Spinat

*kkkk

Goldgelb gebratenes Blumenkohlsteak mit zarter Chili-Note
auf feinem Steckriiben-Kartoffelptree,
dazu marinierter Rucola-Salat mit gerésteten Walnulssen

*kkkk

Fein-herbes Mousse von dunkler Schokolade,
in passender Begleitung
von ,beschwipsten” Rum-Kirschen

98,- Euro pro Person



